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<学校給食の産地表示について>
米一.岐阜県牛乳・・?岐阜県パン、麺一・岐阜県及び輸入小麦粉青果類等・一町内産、岐阜、愛知、長野、北海道、青森、徳島、九州等
果物一・熊本、愛媛、青森、長野、和歌山食肉・一岐阜、宮崎、オーストラリア魚介類一・北海道、千葉、ノルウエー
☆学校給食に使われている岐阜県産農産物には「学校給食地産地消推進事業」により、岐阜県、御嵩町、JA中央会から一部助成を受けています0
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